Restaurant Libanon Palace
Original libnesische Spezialitaten

LIEFERUNG
Frei Haus ab 15,00,- € Bestellwert
(ohne Getranke und Dessert)

LIEFERGEBIETE: o é
Luisen Viertel, Briller Viertel, Nordstadt, Sidstadt, Unterbarmen M o bl I p O 1 7 78696969

( Fur alle weiteren Gebiete in Wuppertal berechnen wir einen

Aufpreis von 6 €) @
Abholbereit nach ca 30 Min. Lieferzeit ca 40 Min. 02 02 / 6 9 5 6 6 9 1 5

LIEFERZEITEN:
Mi. - So.: 16.00 - 22.00 Uhr
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KALTE VORSPEISEN

HUMMUS Kichererbsenpiiree mit Sesampaste, 4,90
Knoblauch, Zitrone und Olivendl

MTABBAL Auberginenpiiree mit
Sesampaste, Knoblauch, Zitrone und Olivendl

LABNEH Hausgemachter weiBer Creme kise 4,90
mit Minze und Knoblauch

530

. WARAK INAB BIL SEIT gefiillte Weinblatter 5,90

mit Reis, fr. Petersilie, Tomaten und Zwiebeln
HINDBEH Lowenzahn gekocht mit gerdsteten 4,90
Zwiebeln

AVOKADO Avokadopiiree mit Knoblauch und - 5,50
Zitrone

SCHANKLIESCH Ziegenkase mit Tomaten, 5,50
Zwiebeln und Thymian, fein gewiirzt mit Olivendl

MSAAT BATINJAN gebratene Aubergine, 6,00
Kircherbsen, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch in
Tomatensauce iiberbacken

. KHABIZA(Malveblatter) gekochte 5,90

Gemiisemalve mit Olivendl, Zwiebeln, Knoblauch
und Gewiirze
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WARME VORSPEISEN

. FALAFEL vegetarische Bouletten aus
Bohnen, Kichererbsen und Zwiebeln, frittiert

. FATAYER BIL SABANECH Hefeteigtaschen
gefiillt mit Spinat und Pinienkernen
SAMBUSIK BIL LAHMEH Hefeteigtaschen
gefiillt mit Lammhackfleisch und Pinienkernen
SAMBUSIK BIL JEBNEH Hefeteigtaschen
gefiillt mit Schafskdse

FATAYER BIL DAJA)J Hefeteig gefiillt mit
Hahnchenfleisch und Pinienkernen

KIBBEH MIKLIEH Weizenschrothallchen
gefiillt mit Lammhackfleisch und Pinienkernen
REKAK Blatterteigrlichen gefiillt mit
Schafskdse und Petersilie

SOUJOK hausgemachte Lammwurst mit
Knoblauch

BATATA HARRA gebratene Kartoffelwiirfel
mit fr. Knoblauch und fr. Koriander (scharf)
ASBET DAJAJ gebratene Hahnchenleber

mit Knoblauch und Zitronensaft

MAKALI fritierte Auberginen, Zucchini und
Blumenkohl
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GRILL- UND HAUPTGERICHTE

Alle mit Reis oder frittierten Kartoffel oder Bulgur
LAHEM GHANEM MISCHWI zartes
Lammfleisch (am SpieR gegrillt)

KAFTA MISCHWIEH pikant gewiirztes Rind- 11,90
und Lamm-hackfleisch (am SpieBgeqgrillt)

15,90

SCHISCH TAWUK mariniertes 13,90
Héahnchenfleisch (gegrillt)

BATT MISCHWIE in Senfsauce mariniertes 13,90
Putenfleisch (gegrillt)

MISCHWI MSCHAKAL Grillteller mit 16,50

Lammfleisch, Rindhackfleisch, und Hahnchenfliigel

JAWANEH MISCHWE gegrill oder gebraten 13,50
pikant marinierte Hahnchenfliigel

SADER HABASCH gebratenes Putenfiletin 13,90
Zitronen-Koriandersauce

SCHAWARMA DAJA) 12,90

Hahnchengeschnetzeltes vom Drehgrill
DSCHASCH MISHWI 1/2 mariniertes gegrilltes 15,50

Hahnchen

RIS-A-DSCHASCH gekochtes Hahnchen
zerlegt , Sauce, garniert dazu reis und Mandeln

BAMIE Okraschoten, Lammfleisch, Knoblauch, 12,90
Zwiebeln in Tomatensauce gekocht, dazu Reis

KAFTA BIL-RIS Feingehacktes Lammfleisch,
gekocht mit Tomatensauce, Beilage Reis oder
Kartoffeln

12,90

12,90



SALATE

75. TABBOULEH Tomaten, Petersilie, Zwiebeln, 6,00

Minze mit Olivendl u. Zitronesaft Bulgur

76. FATTOUSCH Latugasalat, Tomaten, Radieschen, 5,50
Paprika und gerdstetes Fladenbrot mit Olivendl und
Zitronensaft

79. KHIAR BIL-LABAN Gurken mit Joghurt, 5,00
Knoblauch und Mize

80. SALATA LIBNENIH Latugasalat, Tomaten, 5,00
Gurken, Zwiebeln, Schafskdse, Radieschen und
Paprika mit Olivendl und Zitronensaft

SANDWICHES

Alle im Fladenbrot mit Salat

101. GHANAM MISCHWI mariniertes Lammfleisch 6,50
(gegrillt)

e 102. BATT MISCHWI 5,90

mariniertes Putenfleisch (gegrillt)

103. SCHISCH TAWUK mariniertes Hahnchenfleisch 5,90 |

(gegrillt)

| 104. SCHISCH TAWUK 5,90

mariniertes Hahnchenfleisch (gegrillt)

1 105. SCHAWARMA DAJAJ 5,50

Hahnchengeschnetzeltes vom Drehgrill

106. HINDBEH 5,00

gekochter Léwenzahn mit gerdsteten Zwiebeln

107. FALAFEL 500 B

vegetarische Frikadellen aus Bohnen, Kirchererbsen

108. MAKALI 5,00

fritierte Auberginen, Zucchini und Blumenkohl

SPEZIALTELLER

| 98. LIBANON TELLER (auch vegetarisch)

Vorspeisentafel mit:

« HOMMUS (Nr. 5) « MTABBAL (Nr. 6) « LABNEH (Nr. 7)
« HINDBEH (Nr. 10) « FALAFEL (Nr. 25)

« FATAYER BIL SABANECH (Nr. 26)  MAKALI (Nr. 42)
fiir 1 Person 12,50€

fiir 2 Personen 23,00€

. HABIBI TELLER (auch vegetarisch)
« HUMMUS (Nr. 5) « LABNEH (Nr. 7) « FALAFEL (Nr. 25)
« FATTOUSCH (Nr. 76) « KAFTA MISCHWIEH (Nr. 52)
« BATT MISCHWIE (PutenspieB) (Nr. 55)
Beilagen
fiir 1 Person 14,50€
fiir 2 Personen 27,00€

A. GEKOCHTE BASMATIREIS mit Eiernudeln 3,50
BATATA knusprig-wiirzige Kartoffeln 3,50
GEBRATENE CHAMPINGNONS mit 3,50

spezialsauce
Bulgur mit Tomatensauce gekocht 3,50

DESSERTS

. BAKLAWA Blitterteig mit Walnuss und Pistazien 5,50
. MHALLABIEH Milchpudding nach libanesischer 3,50
Art

. NAMOURA WeizengriB, Butter, Backpulver 4,50
mit Zuckersirup

LIBANON PALACE MASA

Die Mésa ist das traditionelle Mendi im Libanon. Sie
besteht aus verschiedenen warmen und kalten
Vorspeisen, die alle herzhaft angerichtet und kunstvoll
garniert sind. Das Hauptgericht von diesem Menii
besteht aus verschiedenen Fleischsorten, pikant
mariniert und knusprig gegrillt. (auf Wusch auch
vegetarisch)

VORSPEISEN

- HUMMUS (Nr. 5) - MTABBAL (Nr. 6) - LABNEH (Nr. 7)
- SAMBUSIK BIL LAHME (N. 27) - FALAFEL (Nr. 25)

- FATAYER BIL DAJAJ (N. 29) - TABBOULEH (Nr. 75)

- FATTOUSCH (Nr. 76)

HAUPTGERICHT (mit Reis und Kartoffel)
« KAFTA MISCHWIEH (Nr. 52)
« SCHIESCH TAWUK (Nr. 53)

ab 2 Personen (pro Person) 23,00€

GETRANKE

. COCA COLA, FANTA, SPRITE, COLA light 0,331.3,00
. COCA COLA, FANTA, SPRITE, COLA light 101.4,50
. APFELSCHORLE 0331.3,00
. AYRAN 0,21.2,50




Besuchen Sie uns auch in unserem Restaurant

Li ba n o n Pa I a Ce Feiern Sie lhre privaten oder geschaftlichen Anlasse in unserem

orientalisch-gemutlichen Ambiente.
Lassen Sie den Alltag hinter sich und tauchen Sie ein in eine
Welt voller Genuss, Gastfreundschaft und orientalischer
Lebensfreude.

0.4 b &

Kulinarische Spezialitaten, stimmungsvolle Bauchtanz-Shows
und 100 Sitzplatze schaffen den perfekten Rahmen fiir
besondere Momente..

Gutscheine erhalten Sie bei uns — ein Geschenk mit
Geschmack und Erinnerung.

Bauchtanz jeden ersten Samstag im Monat

Partyservice mit grof3er Auswahl
Vertrauen Sie auf unsere Erfahrung - wir beraten Sie gerne
und machen lhre Feier zu etwas Besonderem.

Mobil: 01778696969
st e 20 3oy @ 0202,69 56 69 15

OFFNUNGSZEITEN RESTAURANT: Entdecken Sie unser gesamtes Angebot online
Mi. - So.: 16.00 - 24.00 Uhr Scannen Sie einfach den QR-Code.
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